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Thiercelin - Carte d'Or - Brut

   

ID SHEET

Category: 2
Colour: White
Origin: Champagne
Grape variety: Pinot meunier (& Meunier) , Chardonnay
Region: Champagne
Country: France
Price:

 

TASTING NOTE OF 1001 DÉGUSTATIONS

Brillant, légèrement irisé, le plaisir de l’œil est prolongé par ses qualités olfactives. Iodé, floral, les notes
de miel achèvent cette diversité aromatique. La bouche est longue, briochée et vineuse. Un champagne
qui affirme son caractère et qui saura s’imposer par ses qualités. A marier avec un plat authentique.

PAIRING DISHES

Panfried foie gras
Chicken cooked with Champagne

SALES POINT

Sas Champagne Thiercelin
50-54 RUE DU 11 NOVEMBRE
51530 MOUSSY
Tel : 0033326550246
http://www.champagne-thiercelin.fr

http://www.1001degustations.com/en/sample-69580-thiercelin-carte-d-or-brut.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-21-panfried-foie-gras.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-200-chicken-cooked-with-champagne.html
http://www.champagne-thiercelin.fr
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