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DEGUSTATIONS

Chateau La Salle

ID SHEET

TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

Une couleur soutenue : cerise bien mire. Un nez de sous-bois avec des parfums grillés. Des fruits rouges
qui s’expriment amplement. Belle persistance en bouche. Un bon Cabernet Franc. Prix trés compétitif.
Nous I'imaginons sur une viande bien rouge, saisie a point.

PAIRING DISHES SALES POINT

Prime rib of beef Scea La Salle
Duck breast 306 RUE DU PRESBYTERE
Crottin de Chavignol cheese 49260 MONTREUIL BELLAY

Tel : 0663832512

www.1001degustations.com



http://www.1001degustations.com/en/sample-67045-chateau-la-salle.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-64-prime-rib-of-beef.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-104-duck-breast.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-114-crottin-de-chavignol-cheese.html
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