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DEGUSTATIONS

Caves Bailly Lapierre - Saint
Bris Biologique

SAIN1 BRIS
Appellation. Saiot- By Coni

BAILLY-LAPIERRE

TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

Vin blanc jaune pale aux reflets dorés. Nez intense aux ardbmes de péche blanc, de prune et de poire
accompagnés de fleurs blanches, muguet et lilas. Bouche ronde et gourmande qui allie le croquant de la
poire et de la péche a la fraicheur et la minéralité. On retrouve un vin équilibré que I'on peut marier avec
un plateau de fruits de mer ou blanquette de veau.

Blanquette of veal Caves Bailly Lapierre
Crottin de Chavignol cheese HAMEAU DE BAILLY - CS10003
Seafood platter 89530 SAINT BRIS LE VINEUX

Tel : 0033386537777
http://www.bailly-lapierre.fr
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