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TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

Ambré intense avec de profonds reflets rouges. Sirop d'érable, épices, miel de chataignier, amandes
améres, c'est un panel riche et séduisant. A la dégustation, les fruits confits et I'écorce d'orange sont plus
dominants, ponctués par I'amande et la cannelle. Une longueur appréciable. Servir a 10-12°.

PAIRING DISHES SALES POINT

Chocolate cake Gaec Bel Ange
Melon with Port or muscat 2, RUE DU FOYER
Partially-cooked duck foie gras 17800 ECHEBRUNE

Tel : 0033546963597
http://www.bel-ange.fr

www.1001degustations.com
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