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                                   3 étoiles STAR(S)                                   JUDGES' FAVOURITE

 

Cru Monnières Saint-Fiacre
2018

    

ID SHEET

Vintage: 2018
Category: 1
Colour: White
Origin: Muscadet Sèvre-et-Maine
Grape variety: Melon
Region: Val de Loire
Country: France
Price:

 

TASTING NOTE OF 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe or doré clair. Floral, minéral, salin et agrumé, ce nez est une invitation plaisir à la dégustation.
En bouche, ce cru communal de Muscadet est une explosion de saveurs toniques, de sève de pin, de
tilleul et de gelée de coing. Une chair ciselée et précise sur de beaux amers prolongent le plaisir. Un
grand Muscadet à servir vers 11 °C sur des huîtres gratinées.

PAIRING DISHES

Thinly sliced chicken
Fish fillets with cream
Oyster Gratin

SALES POINT

S.a.r.l. V.g.c. Vins de Grandes Cuvées
LE CHÂTEAU DU COING - LA
BOURCHINIÈRE
44690 SAINT FIACRE SUR MAINE
Tel : 0033240548524
http://www.vgc.fr
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